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O | Ooroso 100% Pedro Ximénez

VARIEDAD DE UVA:
100% Pedro Ximénez

TONALIDAD:
Caoba oscuro. Brillante, vivo.

ENVEJECIMIENTO:
Sistema de Criaderas y Solera en botas viejas de roble.

BOUQUET:
Delicados tonos especiados que recuerdan la vainilla, el roble viejo y
la canela.

TEMPERATURA IDEAL DE SERVICIO:
Entre 15y 18°C.

BOCA:
Aterciopelado y seco a la vez. Persistente y fragante, por via
retronasal.




