
Moscatel
COLOR
ámbar, brillante.

AROMAS
Intenso y nítido de moscatel, con un recuerdo de naranja confitada.

GUSTO
Denso y potente en boca, muy suave, meloso sin ser pesado, algo 
cálido y largo.

POSGUSTO
Amplia vía retronasal con tonos propios de Moscatel y recuerdo de 
frutas confitadas.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Hay quien lo prefiere a temperatura ambiente (entre 15 y 20º C), o frío 
entre 8 y 10º C.

GRADO ALCOHOLICO
15% Vol.

PERIODO DE ENVEJECIMIENTO
Una media de 3 años en barricas de roble, por el sistema de Solera y 
Criaderas.

CONSUMO
Cubre ampliamente las necesidades de quienes acostumbran a tomar 
un vino dulce como aperitivo o entre horas, así como las de quienes lo 
prefieren a la hora del café o con pastas.

GAMA DE ENVASES
75 cls., 1 Lt. con asa y 2 Lt. en garrafa de mimbre.

Destaca por la especial sedosidad de uva Moscatel. Vino de postre.

Dulce de aromas intensos y nítidos


